
Тестомес

ТМС-120СП-2П

серия CHEF

Подкатная дежа
удобство при транспортировке и очистке

Замес любого вида теста
как дрожжевого, так и крутого

Объем дежи - 120 л
загрузка ингредиентов на 10 % больше аналогов

решение, не имеющее аналогов на

российском рынке

Подъемная траверса
удобство при извлечении готового теста

Цена в 2-3 раза выгоднее
ТМС-120СП-2П VS импорт



Надежность, Прочность и

Высокая износостойкость

при замесе 1 порции 15 мин  

спирали в минуту  - в    2-3 раза   больше аналогов

Количество оборотов дежи 

Качественное

перемешивание

ингредиентов

 

Электронная программируемая панель управления

 

Таймер на      скорости

загрузка  на                                  аналогов:

400 кг/ч

до 250 оборотов

10% больше

25 кг            при замесе крутого теста

80 кг            при замесе дрожжевого теста

замес крутого теста в объеме                          от дрожжевогодо 30%

Уникальное сочетание 

высокого качества и цены!!!

2

17 об/мин

Производ-ть в

 

выше 

аналогов

2-3 раза

Реверс дежи и спирали

Зазор между спиралью и ножом минимален

Изогнутый нож повторяющий форму спирали

Двухскоростной 

электродвигатель с

термозащитой

Полимерное 

покрытие корпуса

Ремни из

полиуретановой 

смеси и эластомера
тихая работа


